
שרימפס אש

סלמון בקרסט תבלינים

שרימפס מוקפץ עם רוטב פלפלים קלויים,

שטה גרוסה ואספרגוס צרוב.

פילה סלמון בקרסט תבלינים ופירורי חלה מוגש

על תבשיל עדשים חם עם בצל וירקות שורש,

שמן זית, ויניגרט לימוני ושמנים ארומטיים.

₪ 119

₪ 66

גרידס 

שרימפס מוקפץ עם שום, תרד, עגבניות,

צ׳ילי אדום, אוזו וציר דגים מצומצם.

₪ 66

גירוס קפריסאי

פרגית מוקפצת עם תבלינים ובצל במעטפת פיתה

בעבודת יד מהטאבון ומוגשת עם סלסת עגבניות,

בצלים ועשבי תבלין בסומק.

₪ 82

גירוס בקר

נתחי בקר מוקפצים עם בצל, תבלינים ועשבי תבלין מוגשים 

פיתה עבודת יד עם סלסת פלפלים חריפים וירוקים.

₪ 85

שיפטליה טופו (טבעוני)

שיפודי טופו במרינדת ירוקים יוונית צרובים

בתוספת לחם יווני, עגבניות, צ’ילי, בצל סגול וסומק,

לימון צלוי ומטבלים.

₪ 74

טרקוטה דג

זוג פילה דניס צלויים על רוטב חמאה עם ירקות צלויים,

עגבניות שרי, פלפלונים, שום קונפי, צלפים וטימין.

₪ 122

צ׳יפורה

זוג פילה צ׳יפורה צלויים ב 450 מעלות, חסה אייסברג צלויה,

תפודים אפויים בטאבון, צ’זיקי, בצל מטוגן ועשבי תיבול.

₪ 122

לברקי סטופורנו

לברק במשקל 500 גר' אפוי בטאבון ממולא בטפנד זיתי

קלמטה ופטרוזיליה טריה מוגש עם קרם כרובית

וירקות מהטאבון.

₪ 149

תפריט

קרפצ׳יו מלטיזנה

סלט חוריאטיקי

אבטיח אדום (בעונה)

סלטה טיס קתרינה

חציל בלאדי עשוי על אש גלויה, טחינה הר ברכה,

תמרים לחים, עגבניות שרי בצבעים ופלפל חריף,

דבש תמרים, מלח אטלנטי וקלי לחם.

עגבניות מגי, מלפפוני בייבי, בצלצלים סגולים,

פלפלונים בצבעים, זיתי קלמטה חצויים

וגבינת פטה משובחת עם אגוזי מלך קלויים

וטאפנד זיתי טאסוס בשמן זית

אבטיח צונן במילוי גבינת פטה ונענע מוגש

עם גספצ׳יו אבטיח וקליפות אבטיח מסוכרות.

סלט עדשים שחורות בתוספת סלקים צהובים ואדומים,

בצל סגול, עשבי תיבול, צנוניות, יוגורט כבשים מעולה,

וויניגרט חומץ תפוחים ודבש בעיטור שקדים קלויים.

₪ 55

₪ 64

₪ 58

סביצ׳ה לובינה

קוביות דג ים לבן עם בצל סגול, צ׳ילי, בצל ירוק,

עגבניות, כוסברה, אננס, קלי לחם, שמן זית ולימון טרי.

₪ 68

קפטדקיה

קפטדקיה קוביות דג-ים קצוצות עם עשבי תבלין טריים

עשוי בגריל ומוגש על ציזיקי קלאסי בליווי סלט שומר,

ויניגרט עגבניות, זיתי קלמטה ופלפלים חריפים.

₪ 68

שיפטליה  דג

שיפודי סלמון במרינדת ירוקים יוונית צרובים

בתוספת לחם יווני, עגבניות, צילי, בצל סגול וסומק,

לימון צלוי ומטבלים.

₪ 89

סלט פרסינוס

לבבות חסה, אנדיב, לאליק וסלנובה עם אספרגוס,

פרי עונתי וויניגרט פסיפלורה.

₪ 64

₪ 62

מנות ללא גלוטן/אופציה ללא גלוטן



flatbreadפטה ופלפלים

בצק עבודת יד עם רוטב בשמל פלפלים, עגבניות

שרי צלוית, פלפל קלוי, בצל סגול, גבינה יוונית,

וסלטון פטה מעל.

₪ 62

flatbread לפקו פרסינוס

בצק עבודת יד עם רוטב בשמל, בצל מטוגן, זוקיני צלוי,

ברוקולי, גבינה יוונית עם שמן עשבי תיבול ושקדים.

₪ 68 מנות צמחוניות

מנות טבעוניות

טיגוניטו קרוקט

קרוקטים של תפוח אדמה, זוקיני וגבינות בציפוי

פנקו עם צזיקי קלאסי ובצל מוחמץ.

₪ 62

שיפטליה טופו (טבעוני)

שיפודי טופו במרינדת ירוקים יוונית צרובים

בתוספת לחם יווני, עגבניות, צ’ילי, בצל סגול וסומק,

לימון צלוי ומטבלים.

₪ 74

שיפטליה טופו (טבעוני)

שיפודי טופו במרינדת ירוקים יוונית צרובים

בתוספת לחם יווני, עגבניות, צ’ילי, בצל סגול וסומק,

לימון צלוי ומטבלים.

₪ 74

קרפצ׳יו מלטיזנה

סלט חוריאטיקי

אבטיח אדום (בעונה)

סלטה טיס קתרינה

חציל בלאדי עשוי על אש גלויה, טחינה הר ברכה,

תמרים לחים, עגבניות שרי בצבעים ופלפל חריף,

דבש תמרים, מלח אטלנטי וקלי לחם.

עגבניות מגי, מלפפוני בייבי, בצלצלים סגולים,

פלפלונים בצבעים, זיתי קלמטה חצויים

וגבינת פטה משובחת עם אגוזי מלך קלויים

וטאפנד זיתי טאסוס בשמן זית

אבטיח צונן במילוי גבינת פטה ונענע מוגש

עם גספצ׳יו אבטיח וקליפות אבטיח מסוכרות.

סלט עדשים שחורות בתוספת סלקים צהובים ואדומים,

בצל סגול, עשבי תיבול, צנוניות, יוגורט כבשים מעולה,

וויניגרט חומץ תפוחים ודבש בעיטור שקדים קלויים.

₪ 55

₪ 64

ספנקופיתה

מאפה פריך עשוי בצק פילו במילוי תרד מוקפץ,

גבינת פטה, ריקוטה, שום וקורנית,

מוגש עם מטבל עגבניות שרי צהובות מעושנות.

₪ 59

סלט פרסינוס

מאפה פריך עשוי בצק פילו במילוי תרד מוקפץ,

גבינת פטה, ריקוטה, שום וקורנית,

מוגש עם מטבל עגבניות שרי צהובות מעושנות.

₪ 64
סלט פרסינוס

מאפה פריך עשוי בצק פילו במילוי תרד מוקפץ,

גבינת פטה, ריקוטה, שום וקורנית,

מוגש עם מטבל עגבניות שרי צהובות מעושנות.

₪ 64

₪ 58

פלטה מייזה

מבחר של חמש מייזות קפריסאיות משתנות

בתוספת לחם אפוי בטאבון עם פלפלונים,

עגבניות, אורגנו טרי ושמן זית.

₪ 69

₪ 62

קרפצ׳יו מלטיזנה

סלט חוריאטיקי

חציל בלאדי עשוי על אש גלויה, טחינה הר ברכה,

תמרים לחים, עגבניות שרי בצבעים ופלפל חריף,

דבש תמרים, מלח אטלנטי וקלי לחם.

עגבניות מגי, מלפפוני בייבי, בצלצלים סגולים,

פלפלונים בצבעים, זיתי קלמטה חצויים

וגבינת פטה משובחת עם אגוזי מלך קלויים

וטאפנד זיתי טאסוס בשמן זית

₪ 58

פלטה מייזה

מבחר של חמש מייזות קפריסאיות משתנות

בתוספת לחם אפוי בטאבון עם פלפלונים,

עגבניות, אורגנו טרי ושמן זית.

₪ 69

₪ 62

תפריט


